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白米&ポークソテー
990円 (税込)

牧草牛のサーロインステーキ4枚　
バジルソース

1,485円 (税込)

肉ピラフ&白身魚の
香草パン粉焼き弁当

1,122円 (税込)

白米&回鍋肉
990円 (税込)

サーロインステーキ4枚
ポルチーニソース

1,243円 (税込)

睡蓮（スイレン）

1,859円 (税込)

肉ピラフ&ビーフソテー
1,122円 (税込)

紫陽花（アジサイ）

1,243円 (税込)

福重　ふくしげ

1,859円 (税込)
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焦がしチーズの牛ロース御膳
赤ワイン＆ソイマスタードソース

1,859円 (税込)

国産黒毛和牛のすき焼き重

2,233円 (税込)

牧草牛のサーロインステーキ5枚
和風おろしソース

2,233円 (税込)
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国産霜降り牛のステーキ重

2,475円 (税込)

福郷　ふくさと

2,475円 (税込)

牧草牛のサーロインステーキ10枚
バジルソース

2,970円 (税込)

16 17 18

国産黒毛和牛のすき焼き御膳

3,102円 (税込)

国産霜降り牛のステーキ弁当
【モールド】

3,102円 (税込)

牧草牛のサーロインステーキ10枚
和風おろしソース

2,970円 (税込)

19 20

国産霜降り牛のステーキ御膳

3,344円 (税込)

牧草牛のローストビーフと
ステーキ御膳【ワン折り】

3,344円 (税込)

※発注はご利用日の
　4営業日前の12時までに
　お願いいたします

※掲載メニューは予告なく
　仕様・規格・価格が変更、
　販売終了になる場合が
　ございます

・1種類につき5食以上のご注文でお願いいたします

・合計金額26,000円(税込)以上のご注文にて承っております



15～25名様 目安　　全12品

◆ パンプキンのタルトレット
◆ うずら＆オリーブのピンチョス
◆ ローストビーフのピンチョス
◆ コッパとマスカルポーネの
　 クロスティーニ  蜂蜜風味
◆ 一口カプレーゼ
◆ エスニック風グリルチキン
◆ チョリソーのトルティーヤ
◆ ジャガイモの明太子チーズ焼き
◆ 海老カツ＆スパイシーポテト
◆ シェフお任せサンドイッチ
◆ カップチャーハン  (10個)
◆ デザート

15～25名様 目安　　全12品

◆ ベーコンクリームのペンネ
◆ 海老ピラフ
◆ 塩焼きそば
◆ トルティーヤパルメザンチキン
◆ タコのマリネ  彩り野菜を添えて
◆ 唐揚げ  中華風
◆ 彩り野菜サラダ
◆ スペイン風オムレツ
◆ フォカッチャサンドイッチ
◆ クリスピーポテト
◆ ローストビーフ
◆ デザート

15～25名様 目安　　全12品

◆ 近海スズキのソテー特製トマトソース
◆ 若鶏の香草パン粉焼き特製トマトソース
◆ イタリア風ピラフ
◆ ボローニャ風ラグーソースの
　 フェットチーネ
◆ 冷製ローストビーフ  2色のソースで
◆ スモーク鴨のサラダ仕立て
◆ フライドチキン
◆ おまかせピンチョス・アソート
◆ フィンガー・デラ・カルネ
◆ イタリアングリーンサラダ
◆ ミックスブレッドサンドイッチ
◆ デザート

◆ 温製　◆ 冷製

懇親会プラン
33,000円　(税込)

フィンガーフードプラン
33,000円　(税込)

THE GRAN 12
46,200円　(税込)

※掲載メニューは予告なく仕様・規格・価格が変更になる場合がございます。

・紙皿、お箸、紙おしぼりをお付けいたします。

・お料理の分量は1皿20個ずつ、

　または1名様50g程度×20名様分が目安となります。

・発注はご利用日の7営業日前の14時までにお願いいたします。

Hors d'oeuvre Delivery
オードブルデリバリー

皿サイズ：縦 27cm × 横 38cm 皿サイズ：縦 27cm × 横 38cm 皿サイズ：縦 30cm × 横 30cm

アポルテフードファクトリー



画像はイメージです

Party Party PlanPlan

・価格にはサービス料・演出・配膳・配送・設営撤去費も含まれます。

・30名様分より発注を承ります。

・発注はご利用日の9営業日前までにお願いいたします。

フリードリンクフリードリンク    120分120分
◆ 瓶ビール　　◆ ワイン 赤・白　　◆ ウイスキー（ハイボール/ 水割り/ ロック）
◆ 焼酎 芋・麦（水割り/ ロック/ ソーダ割り）　 ◆ カクテル各種（カシス・カンパリ）
◆ ウーロン茶　　◆ オレンジジュース　　◆ ジンジャーエール

PLANAA PLANBB
冷 製

◆ アミューズブーシェ
◆ 季節の食材を使ったシェフ特製オードブル
◆ スモークカナールのカルパッチョ  チーズラぺ
◆ 低温調理で仕上げたローストビーフ  オルトラーナ
◆ フリット盛り合わせ
◆ フィンガーサンドイッチ
◆ プチガトー・アソルティ

温 製
◆ 赤ワインで柔らかく煮込んだ牛肉のラグー
　 バターライス添え
◆ ポークプレゼ  バルサミコソース
◆ 白身魚のハーブソテー  季節野菜を使ったソースで
◆ シェフ特製パスタ

冷 製
◆ アミューズブーシェ
◆ 季節の食材を使ったシェフ特製オードブル
◆ スモークカナールのカルパッチョ  チーズラぺ
◆ 低温調理で仕上げたローストビーフ  オルトラーナ
◆ 本日のフリットミスト  2種のソースをお好みで
◆ フィンガーサンドイッチ
◆ 江戸前握り寿司
◆ プチガトー・アソルティ

温 製
◆ 赤ワインで柔らかく煮込んだ牛肉のラグー
　 バターライス添え
◆ ポークプレゼ  バルサミコソース
◆ サーモンとホタテのクリーム煮込み
◆ シェフ特製パスタ

※掲載メニューは予告なく仕様・規格・価格が変更になる場合がございます。

フリードリンク付き 120分
　7,700円　(税込)1名様

フリードリンク付き 120分
　9,900円　(税込)1名様

アポルテフードファクトリー


